SEZON VIII * PIERWSZA GWIAZDKA

R B R A T grudzien

tradycja * stodycze « Wigilia ¢ oczekiwanie

Aperitif

rum * mandarynka ¢ gozdzik 31
jarzebiak  kompot z suszu * wodka 35
wodka z beczki ¢ aronia * wermut 38

Menu Degustacyjne ¢ 6dan 199 < Selekcja 6 win 199

ndzki w galarecie * por * ocet * chrzan

$ledz e jabtko ¢ winogrono ¢ $mietana

barszcz * wgdzona makrela ¢ pieczarka * majeranek
sum * podgrzybek ¢ brukselka ¢ wegorz

jagnigcina ¢ salsefia ¢ batat  suszone owoce

tarta §wigteczna * amaretto ¢ brandy

*Menujest serwowane dla wszystkich gosci przy stoliku. Zamowienia przyjmujemy od godziny 18.00 do 21:00.

Menu Degustacyjne ¢ 8dan 249 <« Selekcja 8 win 249

ndzki w galarecie ® por ¢ ocet * chrzan

$ledz « jabtko ¢ winogrono * $mietana

dorsz * marchewka ¢ seler * pomidor

barszcz » wedzona makrela ¢ pieczarka » majeranek
sum * podgrzybek ¢ brukselka ¢ wegorz

jagnigcina ¢ salsefia  batat * suszone owoce

jabtko ¢ budyn ¢ cynamon ¢ ciasto francuskie

tarta $wigteczna * amaretto ¢ brandy

*Menu jest serwowane dla wszystkich gosci przy stoliku.Zamdéwienia przyjmujemy od godziny 18.00 do 20:30.
Menu a la carte
PRZYSTAWKI

barszcz » wedzona makrela ¢ pieczarka * majeranek 28
nozki w galarecie © por * ocet * chrzan 34

dynia ¢ cykoria ¢ granola ¢ gorgonzola 36

tatar z krowy ¢ lubczyk * grzyby ¢ gorczyca 39

foie gras  kacze serce * morwa * brioche 68

DANIA GEOWNE

o$miornica * ramen © shiitake ¢ jajko 82

sum * podgrzybek ¢ brukselka ¢ weggorz 84
jagniecina ¢ ziemniak * marchewka ¢ grzyby 92
sarna * kaszanka ¢ burak ° salsefia 98

DESERY

jabtko ¢ budyn ¢ cynamon ¢ ciasto francuskie 28
solony karmel ¢ wanilia ¢ imbir ¢ kruszonka 29

*Do grup powyzej 5 osob doliczamy 12,5% serwisu. Lista alergenéw dostgpna u managera.
*Dodatkowa porcja pieczywa z mastem - 10 zt



