
SEZON  VI • GRZYBOBRANIE
wrzesień – październik

łąka i las • owoce • poszukiwanie • jezioro

Aperitif  

wódka • śliwka • tymianek   29
rum • morela • jarzębiak   32
koniak • rokitnik • wermut   38

Menu Degustacyjne    •   6 dań     179    •    Selekcja 6 win     199

kalarepa • kozi ser • grejpfrut • komosa 
koperek • cebulka perłowa • orzech włoski • jarmuż fioletowy
boczniak mikołajkowy • kurki • pasternak • nasturcja
ricotta • pieczarka • rokitnik • rzepa 
cieciorka • ziemniak • jajko przepiórcze • jeżyna 
czekolada • poziomka • lubczyk • borowik

           
*Menu jest serwowane dla wszystkich gości przy stoliku. Zamówienia przyjmujemy  od godziny 18.00  do  21:00.  

Menu Degustacyjne    •   8 dań     219    •    Selekcja 8 win     249

kalarepa • kozi ser • grejpfrut • komosa
koperek • cebulka perłowa • orzech włoski • jarmuż fioletowy 
boczniak mikołajkowy • kurki • pasternak • nasturcja
kalafior • fasolka • słonecznik • dereń
ricotta • pieczarka • rokitnik • rzepa
cieciorka • ziemniak • jajko przepiórcze • jeżyna
śliwka • migdał • morela 
czekolada • poziomka • lubczyk • borowik

           
           

*Menu jest serwowane dla wszystkich gości przy stoliku.Zamówienia przyjmujemy  od godziny 18.00  do  20:30.  

                          *Do grup powyżej 5 osób doliczamy 12,5% serwisu. Lista alergenów dostępna u managera.
                          *Dodatkowa  porcja  pieczywa  z masłem - 10 zł  


