
SEZON  VI • GRZYBOBRANIE
wrzesień – październik

łąka i las • owoce • poszukiwanie • jezioro

Aperitif  

wódka • śliwka • tymianek   29
rum • morela • jarzębiak   32
koniak • rokitnik • wermut   38

Menu Degustacyjne    •   6 dań     199    •    Selekcja 6 win     199

pstrąg • nori • ogórek • jałowiec
koperek • ślimak • orzech włoski • jarmuż fioletowy
grasica • kurki • pasternak • nasturcja
halibut • pieczarka • rokitnik • rzepa
sarna • pieczeń rzymska • ziemniak • jeżyna 
czekolada • malina • lubczyk • borowik

           
*Menu jest serwowane dla wszystkich gości przy stoliku. Zamówienia przyjmujemy  od godziny 18.00  do  21:00.  

Menu Degustacyjne    •   8 dań     249    •    Selekcja 8 win     249

pstrąg • nori • ogórek • jałowiec 
koperek • ślimak • orzech włoski • jarmuż fioletowy
grasica • kurki • pasternak • nasturcja
przepiórka • słonecznik • dereń • modrzew
halibut • pieczarka • rokitnik • rzepa
sarna • pieczeń rzymska • ziemniak • jeżyna 
śliwka • migdał • morela 
czekolada • malina • lubczyk • borowik

           
*Menu jest serwowane dla wszystkich gości przy stoliku.Zamówienia przyjmujemy  od godziny 18.00  do  20:30.  

Menu a la carte

PRZYSTAWKI

zupa rybna • fenkuł • creme fraiche • koperek   26
tatar z krowy • lubczyk • grzyby • gorczyca   39
koperek • ślimak • orzech włoski • jarmuż fioletowy   49
grasica • kurki • pasternak • nasturcja   64

DANIA GŁÓWNE

ośmiornica • ramen • grzyby • jajko   82
perliczka • brokuł gałązkowy • rzepa • cykoria   84
halibut • zielona fasolka • winogrono • muszla   89
sarna • pieczeń rzymska • ziemniak • jeżyna   98

DESERY

śliwka • migdał • morela   24
solony karmel • wanilia • imbir • kruszonka   29

                          *Do grup powyżej 5 osób doliczamy 12,5% serwisu. Lista alergenów dostępna u managera.
                          *Dodatkowa  porcja  pieczywa  z masłem - 10 zł  


