
Menu Degustacyjne     

Kiszka ziemniaczana
Bulion grzybowy

Pączek z beszamelem

Chleb & Masło

Tuńczyk z kawiorem
Tatar wołowy z lubczykiem 

Żubrówka z jabłkiem

Przegrzebek z winogronem i szczypiorkiem 

Krab z jabłkiem i ogórkiem

Langustynka z sałatą i Marie Rose

Turbot z fenkułem i małżami

Zupa cebulowa z węgorzem i majerankiem

Foie gras z fgą i młodym orzechem włoskim

Sarna z kapustą włoską i pietruszką
lub

Wagyu z ziemniakiem, trufą i dereniem  +150

Ciastko kawowe z borowikiem i owocami

Pralina z earl grey i yuzu
Krówka z jałowcem
Żelka whisky sour

Menu degustacyjne          650   •   Selekcja 8 win 450   •   Prestige Selekcja 8 win 800

*Menu degustacyjne jest dostępne dla całego stołu.
*Do rachunku doliczany jest serwis uznaniowy w wysokości 12,5%

*Lista alergenów dostępna u managera


